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Votre Maitre artisan chocolatier
5€ / part

Bonbons de Chocolat, Macarons, &
Patisseries & Confiserigs

38 rue de la Félicité Paris 17¢éme - 01 58 57 87 60
pignot.chocolatier@gmail.com

Patisseries élaborées
6€ / part

www.chocolat-paris-17.com
ouvert du mardi au samedi de 11 h a 19h30

NOS PATISSERIES

Uniquement sur commande
48h a I'avance

Minimum 4 personnes

Toutes nos patisseries sont fabriquées
avec des matiéres premieres de qualité et
des produits frais

Ouvert du mardi au samedi
de 11h a 19h30 sans interruption

Votre plaque anniversaire personnalisée
(ou autre occasion) + 2 €


http://www.chocolat-paris-17.com/

FORET NOIRE :

Biscuit  moelleux  chocolat,
chantilly chocolat, griottine a
'eau de vie, chantilly vanille,
décor chocolat

FRAISIER ou FRAMBOISIER:

Biscuit moelleux aux amandes,
mousseline traditionnelle a Ia
vanille, fraises ou framboises
fraiches entieres

LE ROUGE BAISER :

Dacquoise a la pistache, biscuit
au chocolat, chantilly chocolat,
framboises entieres, glacage
framboise, décor maison

BABAS AU RHUM :

Péate a baba punchée au Rhum,
créeme patissiére, décor fruits
frais

ROYAL CHOCOLAT :

Biscuit  moelleux  chocolat,
feuilleté praliné au lait, chantilly
chocolat et glagage chocolat,
décor maison

SAINT HONORE :

Fond feuilleté, choux caramélisé
traditionnel a la vanille (ou autres
parfums), chantilly vanille (ou
autre parfum)







